
 

 

 
 

～ ディナーコース 【夜風】 ～ 

Dinner course【Yokaze】 
 

りんごのシードル 

Cider  

 

大地を食す  

（ブロッコリー、スナップエンドウ、人参 グリーンピースのチーズディップ） 

【Eat the Earth】Broccoli, Snap peas, Carrots, Peas-cheese dip 

 

滝川産鴨の自家製生ハムと、細竹とセロリのピクルス添え 

アスパラガスのムース、海老のテリーヌ 

Homemade raw duck ham from Takikawa with pickled thin bamboo and celery 

Asparagus mousse, Shrimp terrine 

 

フカヒレとあさりのコンソメスープ仕立て 

Shark fin and clam consommé soup 

 

パンとバター 

French bread and Hokkaido butter 

 

北海道産 秋鮭と帆立ムースのムニエル カレー風味の白ワインクリームソース 

Hokkaido Autumn salmon and scallop mousse meuniere curry-flavored white wine cream sauce 

 

白老牛(和牛 A4)フィレ肉のポワレ カリカリベーコン添え 

モリーユ茸のポルト酒ソース 北海道山わさび添え 

Poiret fillet of "Shiraoi beef" (WAGYU) served with crispy bacon  

Morel mushrooms in Porto wine sauce and Hokkaido horseradish 

 

タルトショコラ 苺のソルベ添え 

Chocolate tart with strawberry sorbet 

 

食後のお飲物 と プチクッキー 

Tea or Coffee with Cookie 

 

【要予約】Reservation required 

￥12,000 (税・サ込み) 

※The price includes 10% service charge and government tax 

 

 

総料理長 金澤 信頼 

Executive Chef Nobuyori Kanazawa 
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